
Änderungen vorbehaltenHinweise zu den Allergene und Zusatzstoffen entnehmen Sie bitte dem separaten Aushang.

Neben dem umfangreichen Mittagsangebot erhalten Sie täglich eine wechselnde Kaffeemahlezeit.

  Speiseplan vom 20.07.2026 bis 26.07.2026 

Menü I Menü II Abendbeilagen

Montag
20.07.2026

Gemüsecremesuppe

gebratene Rippe mit Natursoße

Spitzkohlgemüse

Kartoffeln

Pistazienpudding

Gemüsecremesuppe

Bulgur-Gemüsepfanne mit Balkansoße

Pistaziencreme

Finger Food

Dienstag
21.07.2026

Hühnerbrühe mit Einlage

Rindergulasch ungarisch

bunte Nudeln

Tomatensalat

Latte Macchiato Pudding

Hühnerbrühe mit Einlage

Rotkohl-Hafer Frikadelle, vegan

und Petersilien-Möhrengemüse

Kartoffelpüree

Latte Macchiato Pudding

Pfirsich Melba

Mittwoch
22.07.2026

Fruchtkaltschale

Falscher Hase

mit Lauchgemüse

Salzkartoffeln

Fruchtquarkspeise

Fruchtkaltschale

Falaffelbällchen in Kräutersoße

buntem Bauernsalat

Fruchtquarkspeise

Wassermelone

Donnerstag
23.07.2026

Bouillon mit Einlage

geb. Seelachsfilet mit Soße Tatar

mit Bratkartoffeln

Kopfsalat mit French Dressing

Apfelgrütze mit Vanillesoße

Bouillon mit Einlage

Putenoberkeulenbraten

Buntes Kohlrabigemüse

Kartoffeln

Apfelgrütze mit Vanillesoße

Tortellini Salat

Freitag
24.07.2026

Tomatensuppe mit Reis

Pfannkuchen mit Rahmchampignons

Salzkartoffeln

Rucola mit Balsamico-Dressing

Aprikosencreme

Tomatensuppe mit Reis

Kräuterrührei

mit Rahmspinat

Kartoffelpüree

Aprikosencreme

Bratfischröllchen

Samstag
25.07.2026

Pichelsteiner Eintopf mit Rindfleischeinlage

Tutti-Frutti

Lasagne

Tutti-Frutti

Fruchtjoghurt

Sonntag
26.07.2026

Champignoncremesuppe

Schwedenbraten mit Backobstsoße

Blumenkohl

Salzkartoffeln

Eisbecher

Champignoncremesuppe

Broccoli-Nussbratling Käsesoße

mit Leipziger-Allerlei

Herzogin-Kartoffeln

Eisbecher

Obst
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