
Änderungen vorbehaltenHinweise zu den Allergene und Zusatzstoffen entnehmen Sie bitte dem separaten Aushang.

Neben dem umfangreichen Mittagsangebot erhalten Sie täglich eine wechselnde Kaffeemahlezeit.

  Speiseplan vom 06.07.2026 bis 12.07.2026 

Menü I Menü II Abendbeilagen

Montag
06.07.2026

Ochsenschwanzsuppe

Spiegeleier

Bratkartoffeln

Schlesische Gurkenhappen

Himbeercreme

Ochsenschwanzsuppe

Putengulasch mit Paprika

Nudeln

Buttergemüse

Himbeercreme

Spargel Schinkenröllchen

Dienstag
07.07.2026

Fruchtkaltschale

Bierbraten mit Biersoße

und Sommergemüse

Salzkartoffeln

Espresso-Karamellpudding

Fruchtkaltschale

Hirsebratlinge an Paprikasoße

Kräuterpüree

Tomatensalat

Espresso-Karamellpudding

Finger Food

Mittwoch
08.07.2026

Hühnerbrühe mit Einlage

Frikadelle mit Zwiebelsenfsoße

Kartoffeln

Kohlrabi

Schokoladenpudding

Hühnerbrühe mit Einlage

Käsespätzle mit Zwiebeln

an Waldpilzsoße

Schokoladenpudding

Erdbeeren

Donnerstag
09.07.2026

Zwiebelsuppe

Hähnchenbrust im Käse-Ei-Mantel

Tomatensauce und Gnocchi

Zucchini-Schwenkgemüse

Vanillepudding mit Rhabarber

Zwiebelsuppe

Vegetarische Lasagne

Vanillepudding mit Rhabarber

Wassermelone

Freitag
10.07.2026

Tomatencremesuppe

Heringsstipp "Hausfrauen Art"

Pellkartoffeln

mit Prinzessbohnen

Mandelpudding

Tomatencremesuppe

Kräuterrührei

mit Rahmspinat

Kartoffelpüree

Mandelpudding

Bunter Nudelsalat mit Thunfisch und Gemüse

Samstag
11.07.2026

bunter Kartoffelspitzkohlauflauf

Vanillepudding mit Erdbeersoße

Hühnersuppentopf mit Spargel

Vanillepudding mit Erdbeersoße

Fruchtjoghurt

Sonntag
12.07.2026

Spargelcremesuppe

Rinderbraten in Rotweinschalottensoße

Apfelrotkohl

Kartoffelklößen

Eisbecher

Spargelcremesuppe

Mini-Knusper-Lachs

Petersilienkartoffeln

Blattsalat mit Essig-Öl-Dressing

Eisbecher

Frisches Obst
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