
Änderungen vorbehaltenHinweise zu den Allergene und Zusatzstoffen entnehmen Sie bitte dem separaten Aushang.

Neben dem umfangreichen Mittagsangebot erhalten Sie täglich eine wechselnde Kaffeemahlezeit.

  Speiseplan vom 28.04.2025 bis 04.05.2025 

Menü I Menü II Abendbeilagen

Montag
28.04.2025

Karotten-Sellerie-Cremesuppe

Bauernfrühstück

und Gurkensalat

Nusspudding

Karotten-Sellerie-Cremesuppe

Geflügelleberkäse

mit Lauchgemüse

Kartoffelpüree

Nusspudding

Finger Food

Dienstag
29.04.2025

Nudel-Gemüsesuppe

Putengyros mit Zaziki

Pommes Frites mit Mayonnaise

Eisbergsalat mit Essig-Öl-Dressing

Karamellpudding

Nudel-Gemüsesuppe

Paprikaschoten an Tomatensoße

Butterreis

Karottensalat

Karamellpudding

Gulaschsuppe

Mittwoch
30.04.2025

Frühlingssuppe

Zwiebelsahneschnitzel

Kroketten

Vitalgemüse

Sahnepudding mit Sirup

Frühlingssuppe

Nudelgemüseauflauf mit Käsesoße

Sahnepudding mit Sirup

Birne Helene

Donnerstag
01.05.2025

Hühnerbrühe mit Einlage

Burgunderbraten mit Rotweinsoße

Rosenkohl mit Speck und Zwiebeln

Salzkartoffeln

Eisbecher

Hühnerbrühe mit Einlage

Frischer Spargel Hollandaise

gekochten Schinken

Petersilienkartoffeln

Eisbecher

Käsesalat

Freitag
02.05.2025

Blumenkohlcremesuppe

Hähnchenpfanne süß-sauer

buntem Reis

bunter Mischsalat mit Joghurtdressing

Erdbeerpudding

Blumenkohlcremesuppe

gebratenes Dorschfilet Soße Tatar

mit Prinzessbohnen

Kartoffeln

Erdbeerpudding

Roter Heringssalat

Samstag
03.05.2025

Szegediner Gulasch

Kartoffelpüree

Vanillepudding mit Rhabarber

Frühlingseintopf mit Bockwurst

Vanillepudding mit Rhabarber

Fruchtjoghurt

Sonntag
04.05.2025

Rinderkraftbrühe mit Klößchen

Kalbsbraten Natursoße

Spargelgemüse mit Hollandaise

Salzkartoffeln

Herrencreme

Rinderkraftbrühe mit Klößchen

Mini-Knusper-Lachs Dillsoße

Salzkartoffeln

Kopfsalat mit Sahnedressing

Herrencreme

Obst
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