
Änderungen vorbehaltenHinweise zu den Allergene und Zusatzstoffen entnehmen Sie bitte dem separaten Aushang.

Neben dem umfangreichen Mittagsangebot erhalten Sie täglich eine wechselnde Kaffeemahlezeit.

  Speiseplan vom 20.04.2026 bis 26.04.2026 

Menü I Menü II Abendbeilagen

Montag
20.04.2026

Karotten-Sellerie-Cremesuppe

Bauernfrühstück

und Gurkensalat

Nusspudding

Karotten-Sellerie-Cremesuppe

Leberkäse

Kohlrabi

Kartoffelpüree

Nusspudding

Finger Food

Dienstag
21.04.2026

Gärtnerinsuppe

Putengyros mit Zaziki

Pommes Frites mit Mayonnaise

Eisbergsalat mit Essig-Öl-Dressing

Vanillepudding mit Waldbeeren

Gärtnerinsuppe

Nudelgemüseauflauf mit Käsesoße

Vanillepudding mit Waldbeeren

Gulaschsuppe

Mittwoch
22.04.2026

Waldpilzcremesuppe

Schnitzel mit Broccoli, Hollandaise und Käse

überbacken

Kroketten

Sahnepudding mit Sirup

Waldpilzcremesuppe

Paprikaschoten an Tomatensoße

Butterreis

Karottensalat

Sahnepudding mit Sirup

Grießbrei mit Kirschen

Donnerstag
23.04.2026

Hühnerbrühe mit Einlage

Königsberger Klopse mit Kapernsoße und Kartoffeln

und Rote Beete

Tiramisu Creme

Hühnerbrühe mit Einlage

gebratenes Dorschfilet Soße Tatar

mit Prinzessbohnen

Kartoffeln

Tiramisu Creme

Champignons im Bierteig mit Kräuterdipp

Freitag
24.04.2026

Blumenkohlcremesuppe

Hähnchenpfanne süß-sauer

buntem Reis

bunter Mischsalat mit Joghurtdressing

Eisbecher

Blumenkohlcremesuppe

Apfelpfannkuchen

Vanillesoße

Eisbecher

Roter Heringssalat

Samstag
25.04.2026

Deftiger Linseneintopf mit Mettwurst

Vanillepudding mit Rhabarber

Kartoffel-Lauchstampf

Mini Rostbratwürstchen

Vanillepudding mit Rhabarber

Fruchtjoghurt

Sonntag
26.04.2026

Rinderkraftbrühe mit Klößchen

Sauerbraten Rheinischer Art

Apfelrotkohl

Kartoffelklößen

Herrencreme

Rinderkraftbrühe mit Klößchen

Spargelomelette an Hollandaise

Salzkartoffeln

Herrencreme

Obst
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