
Änderungen vorbehaltenHinweise zu den Allergene und Zusatzstoffen entnehmen Sie bitte dem separaten Aushang.

Neben dem umfangreichen Mittagsangebot erhalten Sie täglich eine wechselnde Kaffeemahlezeit.

  Speiseplan vom 21.04.2025 bis 27.04.2025 

Menü I Menü II Abendbeilagen

Montag
21.04.2025

Spargelcremesuppe

Wildbraten mit Preiselbeersoße

Salzkartoffeln

Rosenkohl mit Speck und Zwiebeln

Herrencreme

Spargelcremesuppe

Broccoli-Nussbratling Käsesoße

Kaisergemüse

Herzogin-Kartoffeln

Herrencreme

Kartoffelsalat mit Bockwurst

Dienstag
22.04.2025

Eiermuschelsuppe

Nürnberger Bratwurst mit Senfsoße

mit Lauchgemüse

Kartoffelpüree

Pistazienpudding

Eiermuschelsuppe

Überbackenes Fischfilet

Butterreis

Kopfsalat mit Sahnedressing

Pistazienpudding

Finger Food

Mittwoch
23.04.2025

Pastinaken-Steckrübensuppe

Omelett mit Waldpilzragout

Butterkartoffeln

Blattsalat mit Joghurtdressing

Latte Macchiato Pudding

Pastinaken-Steckrübensuppe

Vegetarisches Schnitzel

Balkansoße, Kroketten

Vitalgemüse

Latte Macchiato Pudding

Apfelstrudel mit Vanillesoße

Donnerstag
24.04.2025

Grießsuppe mit Lauch

Putenoberkeulenbraten

mit Mischgemüse

Salzkartoffeln

Fruchtquarkspeise

Grießsuppe mit Lauch

Rote Beete Puffer mit Dillsoße

Kartoffeln

buntem Bauernsalat

Fruchtquarkspeise

Gyrossuppe

Freitag
25.04.2025

Tomatensuppe mit Reis

Hähnchenbrustfilet Mediterran

Bandnudeln

Endiviensalat mit Sahnedressing

Aprikosencreme

Tomatensuppe mit Reis

Kräuterrührei

mit Rahmspinat

Kartoffelpüree

Aprikosencreme

Eiersalat mit Spargel und Champignons

Samstag
26.04.2025

Graupeneintopf mit Gemüsewürfeln und

Rindfleischeinlage

Tutti-Frutti

bunter Kartoffelspitzkohlauflauf

Tutti-Frutti

Fruchtjoghurt

Sonntag
27.04.2025

Rinderkraftbrühe mit Eierstich

Sauerbraten Rheinischer Art

Apfelrotkohl

Kartoffelklößen

Eisbecher

Rinderkraftbrühe mit Eierstich

Kartoffeltasche

Käsesoße

Kaisergemüse

Eisbecher

Obst

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

                               1 / 1


