
Änderungen vorbehaltenHinweise zu den Allergene und Zusatzstoffen entnehmen Sie bitte dem separaten Aushang.

Neben dem umfangreichen Mittagsangebot erhalten Sie täglich eine wechselnde Kaffeemahlezeit.

  Speiseplan vom 09.03.2026 bis 15.03.2026 

Menü I Menü II Abendbeilagen

Montag
09.03.2026

Spargelcremesuppe

Schnitzel mit Balkansoße

Schwenkkartoffeln

Brechbohnensalat

Karamellpudding

Spargelcremesuppe

Grünkernbratlinge

Schnittlauchsoße und Püree

Vitalgemüse

Karamellpudding

Finger Food

Dienstag
10.03.2026

Brühe mit Einlage

Schweinerollbraten *Gärtnerin*

Schwarzwurzelgemüse

Petersilienkartoffeln

Sahnepudding mit Sirup

Brühe mit Einlage

Fischcurry Indisch

Butterreis

Chinakohlsalat

Sahnepudding mit Sirup

Nudelsalat Italienischer Art

Mittwoch
11.03.2026

Frühlingssuppe

Frische Bratwurst mit Zwiebelsoße

Kartoffelpüree

mit Rahmwirsing

Paradiescreme

Frühlingssuppe

Rote LInsen-Bolognesesoße

mit Gabelspaghetti

Apfel Möhrensalat

Paradiescreme

Obstsalat

Donnerstag
12.03.2026

Tomatensuppe mit Reis

Geflügelleberragout Apfelsoße

Salzkartoffeln

und Gurkensalat

Fruchtjoghurt

Tomatensuppe mit Reis

Blumenkohlfrikadelle

Blauschimmelkäsesoße

Broccoli-Kartoffelgratin

Fruchtjoghurt

Kartoffelsuppe

Freitag
13.03.2026

Broccolicremesuppe

geb. Seelachsfilet mit Soße Tatar

Salzkartoffeln

Kopfsalat mit Sahnedressing

Kaffeecreme

Broccolicremesuppe

Pochiertes Ei in Kräutersenfsoße

gratinierter Blattspinat

Kartoffelpüree

Kaffeecreme

gefülltes Ei

Samstag
14.03.2026

Serbischer Bohneneintopf

Vanillepudding mit Erdbeersoße

Himmel und Erde mit gebratener Blutwurst

Vanillepudding mit Erdbeersoße

Fruchtjoghurt

Sonntag
15.03.2026

Rinderkraftbrühe mit Klößchen

Rinderbraten in Rotweinschalottensoße

Salzkartoffeln

Rosenkohl mit Speck und Zwiebeln

Eierlikörcreme

Rinderkraftbrühe mit Klößchen

Möhren-Couscous-Bratling

Tomatenreis

Frühlingsgemüse

Eierlikörcreme

Obst
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