
Änderungen vorbehaltenHinweise zu den Allergene und Zusatzstoffen entnehmen Sie bitte dem separaten Aushang.

Neben dem umfangreichen Mittagsangebot erhalten Sie täglich eine wechselnde Kaffeemahlezeit.

  Speiseplan vom 24.02.2025 bis 02.03.2025 

Menü I Menü II Abendbeilagen

Montag
24.02.2025

Brühe mit Einlage

Rindergulasch ungarisch

mit Mischgemüse

bunte Nudeln

Mandelcreme

Brühe mit Einlage

Grünkernbratlinge

Paprikasoße und Schupfnudeln

Tomatensalat mit Feta

Mandelcreme

Champignontoast

Dienstag
25.02.2025

Eiermuschelsuppe

Kasslerbraten

Sauerkraut

Zwiebelpüree

Birnen-Sahnecreme

Eiermuschelsuppe

Fischstäbchen mit Remoulade

Salzkartoffeln

und Gurkensalat

Birnen-Sahnecreme

Finger Food

Mittwoch
26.02.2025

Kräutercremesuppe

Frikadelle mit Zwiebelsenfsoße

Kohlrabi

Kartoffeln

Paradiescreme

Kräutercremesuppe

Ofenkartoffeln mit Garnelen

Kräuterquark

Feldsalat mit Himbeerdressing

Paradiescreme

Süßer Apfelreisauflauf

Donnerstag
27.02.2025

Gemüsecremesuppe

Schweinebraten mit Senfkruste

Wirsinggemüse

Kartoffeln

Pfirsichcreme

Gemüsecremesuppe

pochiertes Ei in Bärlauchsenfsoße

gratinierter Blattspinat

Kartoffelpüree

Pfirsichcreme

Mitternachtssuppe

Freitag
28.02.2025

Brokkolicremesuppe

Frischer Reibekuchen mit Apfelmus

Mokkacreme

Brokkolicremesuppe

geb.Seelachsfilet mit Kräutersoße

Bohnengemüse

Salzkartoffeln

Mokkacreme

Tortellinisalat

Samstag
01.03.2025

Schnippelbohneneintopf

mit Pökelrippe

Sahnepudding mit Kirschen

Kartoffelmöhrendurchgemüse

mit Schmanddipp

Sahnepudding mit Kirschen

Fruchtjoghurt

Sonntag
02.03.2025

Champignoncremesuppe

Rinderrouladen mit Natursoße

Rosenkohl mit Speck und Zwiebeln

Kartoffelauflauf

Marzipancreme mit Rotweinpflaumen

Champignoncremesuppe

Gebackenen Fetakäse

Tomatenreis

Griechischer Salat

Marzipancreme mit Rotweinpflaumen

Obst
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